clara vere

RESTAURANT W E I N

APERITIF
Weiber Port — Zitronenlimonade — gefrorene Trauben — Minze

Weingut Mayer am Plarrplatz — Wien — Sekt & Marillenlikor

SUPPEN
Ceeiste Kartoffel — Lauchcreme — Leberkés Cannelloni — Speckehip - Jakobsmuschel

Ceeiste Gurken Joghurtcreme — Eismeergamelen

SALATE & VORSPEISEN

Backhendlstreifen — gebratener Kopfsalat — Tomate — Kerndl - Kirbiskerne

Rote Bete & Topinambur Carpaccio — Mozzarella — Rote Ribeneis*

Gebackenes Bio Ei - Bratkartoffelsalat — Tomatencarpaccio - Plifferlinge
Croénlandshrimps — Algensalat — Mangocreme — Brickteigkorbchen
Réucherforellenmousse — Spitzkohlsalat — Belugalinsen

Biffelmozzarella (lakiosefrei) - Marzanotomaten — Basilikum — Olivendl — Fleur de Sel*

Lachstatar — Avocado — Ketakaviar — Das Gelbe vom Ei & Soufflé

HAUPTSPEISEN

Wildkrgutersalat — gebackener Ziegenkése — Granatapfel - Kerndl — Cashew — Késechip*
Rahmpfifferlinge — Semmelknédel — Bergkédse*

Wiener Schnitzel — Karioffel & Gurkensalat — Preiselbeeren (geht auch glutenfrei)
Rinderfiletspitzen - Rahmpfifferlinge — Semmelknodel — Bergkase

Wiener Schnitzel - Plifferlinge — Bratkartoffeln — Blattsalate

Rinderfilet — Speckmantel — Portweinjus — Wildkrauter — Rosmarinkartoffeln

Kotelette vom Duroc — Thymianjus — Kartoffelstrudel — Krautsalat

Grobganelen — Fettucchini — Tomate — Chilli

Scholtisches lachsfilet ,label Rouge” — Olivendlemulsion - Drillinge — Tomaten Zucchinigemise

DESSERT

Geeister Kaiserschmarr'n — Calvadosapfel

Steirereis

Mascarpone Marzipantérichen — Pistazieneis & Mango Coulis
Himbeerfrappé

Hochfiigener Heumilch Bergkéase — Schwarzer Nufsenf

* = vegetarisch - Fir eine Allergenliste fragen Sie bitte unseren Service.
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