clara vere

RESTAURANT W E I N

APERITIF
Weiber Port — Zitronenlimonade — gefrorene Trauben — Minze
Sprizz alkoholfrei

Prosecco — Marillenlikor

SUPPEN
Tafelspitzbrihe — Backerbsen — Frittaten — Eierstich

Kirbis Ingwercreme*

SALATE & VORSPEISEN
Bunte Ruben Tobinambur Carpaccio — Olivendlemulsion *

Cantaloupe Melone — Sudfiroler Speck - Portweingelee

Réucherlachs Avocadotérichen — Keta Kaviar — pochiertes Eigelb - Meerrettich Dilleis

Breffljause

Meeresfriichtesalat

HAUPTSPEISEN

Baby leaf Salat - Ziegenkdse — Granatapfel — Popamaranth — Saat & Kernél *

Steinpilzpolenta — Blauschimmelsofie — Belugalinsen — Wachtelspiegelei —

Bandnudeln — Rinderfiletspitzen — Champignons — Parmesan

Wiener Schnitzel — Kartoffelsalat — Rahmgurken — Preiselbeeren

Keniabohnen*

Entenleberragout & Entenmaultaschen — Portweinjus — Apfelrotkohl — Réstzwiebeln

Kalbsrahmgulasch — Kalbskrokette — Kartoffelkrapfen — Griner Salat

Geschmorte Ochsenrippe 35 Tage Dry aged & Ochsenbéckchen — Kartoffelgratin - Petersilienwurzel

DESSERT

Steirereis

Kaiserschmarm — Zwetschgenréster — Vanilleeis (~20 Min. )
Schokosoufflé — MangosoBe — Schlag Obers — Rofes Beeren Parfait

Uberbackener Topfenpalatschinken

* = vegefarisch - Fir eine Allergenliste fragen Sie bitte unseren Service

7 .00
6.00

6.00

6.50

6.00

12.50
16.00
18.50
19.50
17.50
18.50
21.50

/.00
Q.50
8.00

8.00




