clara vere

RESTAURANT W E I N

APERITIF
WeiBer Port = Zitronenlimonade — gefrorene Trauben — Minze
Prosecco — Marillenlikér

Sprizz alkoholfrei

SUPPEN
Tafelspitzbrihe — Tafelspitz — Gemise

BIO Karotten Ingwercreme

SALATE & VORSPEISEN
Bete Carpaccio — Bloody Mary Sorbet*
Hirschschinken — Apfel — Rotkohlsalat — Walnisse

Schottischer Lachs ,Label Rouge” - Avocado — Keta Kaviar — pochiertes Eigelb

Gambas — Knoblauch Chilli Ol

HAUPTSPEISEN

Vogerlsalat — karamellisierter Ziegenkése — Granatapfel — Popamaranth — Saat & Kernal*

Schwammerlragout — Semmelknédel — Gemise — Bergkase*

Bimen Ricotta Ravioli — Gorgonzolasof3e — Walnisse *

Wiener Schnitzel - Kartoffelsalat — Vogerlsalat — Preiselbeeren
Kalbsrahmgulasch — Semmelknédel - Gemise

Perlhuhn Frikassee — Griner Spargel — Shrimps — Kartoffelpiiree
Kaninchenragout — Thymiankartoffeln — Babyspinat

Skrei — Winterkabeljauriicken — Speckmantel = Rahmspitzkohl — Kartoffelpiree

DESSERT
Steirereis
Kaiserschmarm — Apfel — Kirbiskernparfait (~20 Min.)

Mascarponetdrichen — Himbeeren

*

= vegelarisch - Fir eine Allergenliste fragen Sie bitte unseren Service
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