clara vere

RESTAURANT W E I N

APERITIF
WeiBer Port — Zitronenlimonade — gefrorene Trauben — Minze
Prosecco — Marillenlikér

Sprizz alkoholfrei

SUPPEN
Tafelspitzbrihe — Frittaten — Eierstich - Gemise

Tomatencreme — Mozzarella

SALATE & VORSPEISEN
Bunte Befe Carpaccio — Rotes Beeren Parfait*
Schottischer Raucherlachs ,Label Rouge” - Avocado — pochiertes Eigelb

Rosa gebratenes Kalbfleisch — Thunfischsofe — Kapern

HAUPTSPEISEN

Babyspinatsalat — karamellisierter Ziegenkéase — Granatapfel — Popamaranth — Saat & Kemal*
Wiener Schnitzel — Kartoffelsalat — Rahmgurken — Preiselbeeren

Kalbsrahmgulasch — Spinatspétzle — Gemise

Skrei — Kabeljauriicken — Speckmantel — Chicoree — Babyspinat — Pernodrahm — Rosmarinkartoffeln
Kalbskotelette — Morchelrahm - Safranpolenta — Gemiise

Beelitzer Spargel — Kleines Wiener Schnitzel — Réstkartoffeln

FLAMMEKUCHEN

Speck & Zwiebeln

Brie — Honig — Rosmarin - Kirbiskerne*

Speck — Schalotten — Champignons — Knoblauch
Réaucherlachs — Spinat

Shrimps — Knoblauch

Spargel = Blauschimmel

Speck — Zwiebeln — Babyspinat- Raucherforelle — Trauben

DESSERT
Steirereis
Apfelstrudel = Vanillesauce — Schlag Obers

Rohmilchkése

* = vegefarisch - Fir eine Allergenliste fragen Sie bitte unseren Service
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