
 
 
VORSPEISEN / STARTERS 

  Tafelspitzbrühe - Fritatten 
Beef broth with Tafelspitz - Pancake strips 8.oo 

  Karamellisierte Rote Bete – Mozzarella – 

Meerrettich – Mango – Kokos* 
Caramelized beetroot – mozzarella – 

Horseradish – mango – cocos 12.oo 

 Garnelen – Wakametörtchen –  

gebackener Shrimp im Kartoffelmantel – 

Mango – Kokos                                     
Shrimps Wakame cake – baked shrimp with 

potato coat – mango - kokos 14.oo 

 Serranoschinken – Salami Milanese 

Büffelmozzarella - Oliven 
Serrano ham – salami Milanese - Buffalo 

mozzarella – Olives 16.oo 

 Gambas al ajillo16.oo 

HAUPTGÄNGE / MAIN 

 “Lady in Red”:  Rote Beteknödel – 

Vacherincreme – Rote Bete – 

Spargelspitzen – Gelbe Betechip*           
Beetroot dumplings – Vacherin creme – 

beetroot - asparagus  - beetroot chip 19.oo 

 Linguini – Rucola -  Kirschtomaten – 

Oliven – Parmesan* 
Linguini – Arugula – Dried tomatoes – Olives – 

Parmesan 

19.oo 

  Wiener Schnitzel – Kartoffel Gurkensalat 

– Preiselbeeren – Zitrone 
Wiener schnitzel – Potato cucumber salad – 

Cranberries – Lemon 

26.oo 

  „Carbonara“:  Gerösteter Blumenkohl – 

3 Großgarnelen – Speck – Parmesan – 

Soja Eigelbcreme - Butterbrösel                    
Roasted cauliflower – 3 black Tiger prawns – 

bacon – Parmesan –soya egg yolk creme 

24.oo Vegetarian version 18.oo 

 

  Pariser Schnitzel – Gemüse Pilawreis 
Parisian schnitzel – vegetable pilaw rice 24.oo 

 
  Beelitzer Spargel – Drillinge – Butter – 

gekochter Schinken 
Apspargus – potatoes – butter – cooked ham 

24.oo 

 

 

 DESSERT 

 

 Steirereis (Vanilleeis mit Kürbiskernöl) 

Styrian ice cream  (vanilla ice cream with 

pumpkin seed oil) 8.oo 

 

 Crème Brûlée 6.oo 

 

 Für 2: frisch gebackene Apfeltarte – 

Vanilleeis  

For 2: Freslhly baked apple tarte – vanilla ice 

cream 16.oo 

 

Unser Tagesgericht finden Sie auf unserer Tafel 

*  = vegetarisch/vegetarian 

 

APERITIF 

 

 Sprizz alkoholfrei 7.oo  Prosecco – Limoncello 

– Eis 8.oo  Aperol Sprizz 9.oo  Negroni 1o.oo  

Crémant o.1l  8.oo 

 

 

KAFFEE / TEE 

 

 Espresso 3.oo  Kaffee 3.oo  Tee diverse 

Sorten 3.5o 

 
 

BIER  

 

 Augustiner o.5l 6.oo  Augustiner Hefeweizen 

o.5l 6.oo  Gösser Radler o.5l 6.oo  

Benediktiner Hefeweizen alkoholfrei o.5l 6.oo  

 
 

ALKOHOLFREI 

 

 Gefiltertes Wasser mit/ohne 1L 4.oo  

 Van Nahmen 

BIO Apfelsaft von Streuobstwiesen o.2l 4.oo 

 Van Nahmen  

Saft von der Riesling Traube o.2l 4.5o  

 Van Nahmen 

 Saft von der Dornfelder Traube o.2l 4.5o  

 Schorlen o.2l 3.oo   o.5l 6.oo  

 

WEINE 

 

 Chardonnay  o.1 5.oo     o.75 32.oo 

 Grüner Veltliner  o.1 5.oo     o.75 32.oo 

 Nero D’avola   o.1 5.oo     o.75 32.oo 

 Primitivo  o.1 5.oo     o.75 32.oo 

 Pinot Noir   o.1 5.oo     o.75 32.oo 


